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Landgasthot Niebler

— unter der Leitung von Frank Niebler —
v

30 Jahre Leidenschatft,
Gastfreundschaft &
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Aus diesem Anlass bietet Ihnen der Landgasthof Niebler
in der Woche vom 26. bis 31. Oktober 2026 ein , t

3-Gang-Feinschmecker-Jubildumsmenii fiir 30 € an. GruB aus der Kiiche

v Weile Tomaten Pannacotta
Rasilikumsorbet / Parmesan Crispy

Das Highlight in der Jubildumswoche wird Thnen
am Freitag, 30. Oktober 2026 geboten. XXXX

An diesem Abend Lidt Sie Frank Niebler, zusammen mit seinem Terrine von Hummer und Gemiise

Kiichenchef Manuel Pieper zu einem 5 Ginge Gala Menii ein. an Kriutersalat
Als Gastkoch wird Hans Polster, vom Landhotel und Gasthaus XX XX
Polster in Kosbach, der Wegbereiter, groBes Vorbild und Meister
Rote Beete Consommé

von Frank Niebler, das Team begleiten. s
mit Krennockerl

Hans Ruck vom Weingut Ruck, langjahriger Freund und
Frankenwein-Lieferant des Hauses, wird
zu jedem Gang einen passenden Wein prasentieren.
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Loup de mer auf Topinambur
in Morchelrahm

= \ XXXX
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Fiir dieses Gala-Menii berechnen wir 74,50 € Hirschmedaillon in Preiselbeer-Pfefferjus

Fiir die passende Weinbegleitung 25 € mit Rosenkohl und Kartoffelmaultaschen
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Tarte von der Zwetschge
@a& ;eSamZé 7e—zwv wum Tuwé und, C/’m&;ﬁ)w 77«35[;» mit Ziegenfrischkiseeis
fzwlf’ sich, 51& auch an dicsen @m | v
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4

Verbindliche Reservierungen werden gerne unter 09195 8682 angenommen.
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